Folha informativa INIAV Pagina 3

Ficha Varietal: TINTO CAO T

ORIGEM E SINONIMIA: APTIDAO CULTURAL E
Casta muito antiga cultivada no Douro. A G R O N (,) MI C A :

0 coeficiente de variacdo genotipica do rendimento (CVe de
15,32) permite considera-la com um nivel relativamente elevado
de variabilidade genética. As variabilidades do grau alcool prova- Abrolhamento: Precoce, 5 dias apés a ‘Casteldo’.
vel (CVg de 1,61) e da acidez total do mosto(CVe de 0,79) sao _ . . _
baixas. In: Gongalves, Elsa M.F., 1996. Variabilidade Genética de  Fl0ragao: Precoce, 2 dias apos a ‘Castelao’.
Castas Antigas de Videira, 76p. Relatério de Fim de Curso, I.S.A,, Pintor: Epoca média, 3 dias apés a ‘Castelao’.

Lisboa. Maturagéo: Epoca média, uma semana ap6s ‘Casteldo’.

DESCRICAO MORFOLOGI-
CA:

Extremidade do ramo jovem aberta, com orla carmim de intensi-
dade média, média densidade de pélos prostrados.

Folha jovem verde com zonas bronzeadas, pagina inferior com
baixa densidade de pélos prostrados.

Flor hermafrodita

Pampano estriado de verme-
lho, gomos com média pig-
mentacao antocianica.

Folha adulta média, pentago-
nal, sub-inteira; limbo verde
claro, ligeiramente irregular,
medianamente bolhosa; pagi-
na inferior com média densi-
dade de pélos prostrados;
dentes pequenos e rectili- |
neos; seio peciolar pouco
aberto, em U, e seios laterais

abertos em V POTENCIALIDADES
Cacho pequeno a médio, coni- TECN OL(’) GICAS:

co-alado, medianamente compacto, pedinculo de comprimento
médio.

Bago arredondado, pequeno a médio e negro-azul; pelicula espes-
sa, polpa de consisténcia média.

Sarmento castanho escuro, com entre-n6s compridos.

Vigorosa. Porte semi-erecto.
Pouco sensivel ao desavinho e a podridao.

Produz vinhos carregados de cor, com aromas delicados e
florais.

Produz-se um vinho de elevada qualidade. Esse vinho apre-

sentara uma cor retinta e possuird aromas verdadeiramen-

C A RA C T E R I Z A (; A O G E N E _ te penetrantes que dao a conhecer com elegancia notas de
groselha e framboesa. Na boca é poderoso e redondo, devi-

TI CA do ao perfeito equilibrio entre taninos e acidos, com um
: delicado sabor que se prolonga durante muito tempo. Nes-

tas condicoes, apresenta ainda um bom potencial de enve-
Ihecimento gragas ao seu elevado teor alcodlico e a sua
al., 2004 acidez. No entanto, em idénticas condi¢coes as outras gran-
des castas do Douro, a Tinto Cado nem sempre alcanca um

Almadanim et

Ws2 135:135 nivel qualitativo superior. Entdo, no caso de as uvas terem
VVMD5 232:234 dificuldade em amadurecer, originam-se vinhos muito aber-
VVMD7 235:259 tos de cor, pouco aromaticos, com notas herbaceas desa-
VWMD27 181 : 185 gradaveis e delgados na boca. O vinho deve ainda ser con-
i venientemente protegido do arejamento, visto que possui
ssrVrZAG62 186: 194 L )
uma forte tendéncia ara oxidar. http://
ssrVrZAG79 247 :251 P
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