Folha informativa

Pagina 2

FICHA VARIETAL: JAEN T

ORIGEM E SINONIMIA:

Cultivada na regiao de Bierzo (Espanha) com o nome de Mencia.

DESCRICAO MORFOLOGI-
CA:

Extremidade do ramo jovem aberta, com carmim generalizado e
fraco, nula densidade de pélos prostrados.

Folha jovem verde, pagina inferior glabra.

Flor hermafrodita.

Pampano verde, com gomos verdes.

Folha adulta pequena, pentagonal, com cinco I6bulos; limbo verde
médio, irregular, liso, pagina inferior glabra; dentes médios e con-
vexos; seio peciolar aberto, com a base em V, seios laterais aber-
tosem V.

Cacho médio, conico, compacto, pedinculo de comprimento
médio.

Bago arredondado, médio e negro-azul; pelicula medianamente
espessa, polpa mole.

Sarmento castanho amarelado a escuro.

APTIDAO CULTURAL E

AGRONOMICA:

Abrolhamento: Epoca média, 9 dias apés a ‘Casteldo’.
Floragdo: Epoca média, 7 dias apés a ‘Casteldo’.
Pintor: Precoce, 5 dias antes da ‘Castelao’.

Maturagao: Epoca média, em simultdneo com a ‘Casteldo’, apre-
sentando baixos teores de acidez.

Porte semi-erecto. Vigor médio. Boa produtividade e regular.
Pouco sensivel ao desavinho e ao stress hidrico.
Muito sensivel ao mildio, ao oidio e a podridao.

POTENCIALIDADES
TECNOLOGICAS:

0 grau alcodlico e a cor do vinho sdo médios, enquanto a
acidez é normalmente fraca.

Os mostos apresentam um teor alcodlico provavel muito
elevado (0 2° maior a seguir ao Bastardo) e baixa acidez
(equiparada a mesma casta).

D& um vinho de cor tinto a retinto (depende do seu grau de
maturagao), com tonalidades violaceas nos primeiros tem-
pos de vida. Apresenta um perfume intenso e delicado a
flores, nos primeiros meses da sua vida, aparecendo
depois 0 aroma a fruta madura, lembrando morangos e
framboesas. Devido ao seu elevado teor alcodlico e fraca
acidez, os seus vinhos sdo muito macios, elegantes e pres-
tam-se a ser consumidos muito novos, principalmente
quando se utilizam certas tecnologias, como a maceracao
carbénica, no seu fabrico. E a base do "Ddo Novo', na
Regiao do Dao. Em certas sub-regidoes, proporcionam
vinhos encorpados, taninosos, que depois de estagiados
denotam excelente qualidade, recorrendo ou ndo a madei-
ra de carvalho. Entra, geralmente, misturada com outras
castas nos vinhos do Dao, aos quais confere macieza e
perfume muito agradavel (Contribuicdo de Jorge Brites,
Centro de Estudos Vitivinicolas do DAO, Direcgdo Regional
de Agricultura e Pescas do Centro).

SELECCAO CLONAL:

Possui clones certificados:

Jaen T, clone 91 ISA, Jaen T, clone 92 ISA, Jaen T, clone 93
ISA, Jaen T, clone 94 ISA, Jaen T, clone 95 ISA, Jaen T, clo-
ne 96 ISA, Jaen T, clone 97 ISA.




