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Ficha Varietal: RABIGATO B

ORIGEM E SINONIMIA:

Casta cultivada no Douro

DESCRICAO MORFOLOGI-
CA:

Extremidade do ramo jovem aberta, com carmim generalizado de
intensidade média, baixa densidade de pélos prostrados.

Folha jovem acobreada, pagina inferior glabra.

Flor hermafrodita.

Pampano estriado de vermelho, gomos com fraca intensidade
antocianica.

Folha adulta de tama-
nho médio, orbicular,
subinteira; limbo verde
médio, irregular, bolho-
sidade média; pagina
inferior com baixa den-
sidade de pélos pros-
trados; dentes médios
€ CoNnvexos; seio pecio-
lar pouco aberto, com a
base em V, seios late-
rais abertos, em V; ner-
vuras principais com
fraca intensidade anto-
cianica.

Cacho médio, conico-alado, com varias asas, compacto, pedincu-
lo de comprimento médio.

Bago arredondado, pequeno e verde-amarelado; pelicula pouco
espessa, polpa de consisténcia média.

Sarmento castanho amarelado, quebra como vidro.

CARACTERIZACAO GENE-
TICA.
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APTIDAO CULTURAL E
AGRONOMICA:

Abrolhamento: Precoce, 1 dia ap6s a ‘Fernao Pires’.
Floragao: Precoce, 3 dias ap6s a ‘Fernao Pires’.

Pintor: Epoca média, 9 dias apés a ‘Ferndo Pires’.
Maturagéo: Epoca média, uma semana ap6s ‘Fernao Pires’.
Porte semi-erecto. Vigor elevado. Medianamente produtiva.
Possui rebentacao miultipla.

-

Sensivel ao oidio e a podridao.

POTENCIALIDADES
TECNOLOGICAS:

Os vinhos oferecem acidez viva e bem equilibrada, boas
graduacoes alcodlicas, frescura e estrutura, caracteristicas
que a elevaram ao estatuto de casta promissora no Douro.
Podera, nas melhores localizagoes, ser vinificada em estre-
me, oferecendo notas aromaticas de acacia e flor de laran-
jeira, sensacgoes vegetais e, tradicionalmente, uma minera-
lidade atrevida. E a boca, porém, que justifica a sua reputa-
¢ao, com uma acidez mordaz e penetrante, capaz de reju-
venescer 0os brancos do Douro Superior.

(Fonte: http;//winesofportugal.info - 2012-10-22)




